Joyeuses Fétes
~ de Péaques.
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Créme de patates douces et gingembre
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Rouleaux de printemps farcis ux crevettes et loup de
mer

Sauce aux couleurs d’Amour 3 l'aigre doux
accompaghés de sa saladine

( ce plat 3 été créé par Mara, notre apprentie de 3&éme année )

RSti de veau 3 la fleur de sel 3 basse température
happé de sa sauce crémeuse aux morilles

Pommes de terre grenailles au thym et 3 l'ail Léequmes
printaniers du moment
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Parfait glacé rhubarbe-mélisse servi avec son coulis de
fraises et une touche de liqueur aux ceufs

Chf 48.50.-

Réservation jusqu’au 27 mars 26 au secrétariat

026 927 54 54



